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Фа,r,tи,tия,и.\4rl,от{ество МАгАМАДоВ

САЛАМУ СУЛИМОВИЧ

За время об1чения сдаа(а) зачеты, экзацены по следчющим дисциплинам
(моду,л-я-м), проше,л.(а) 1чебн_чю (производственное об\ЕIение)
и производственнFо практиIrу, итоIов\.Iо аттестацию

Итоговая
оценка

46

Припожение к
СВИДЕТЕДЬСТВУ

о профессии рабочего,
дол)tности служащего

м 3324092207374

2004-0289
фспlсryационнлtП яочср)

23 апреля 2021 гола
(-raTa въuачи)

Решснuсм
апttпеопаtquонноt|

KoMllccull
23.04.202l г. 

""о"деятельности

Профессиональные стандарты

Основы микробиологии, санитарйи и
гигиены в пищевом производстве

Физиология питания с осЕовами
товароведения продовольственньж
товаров

Оборудование предприJIтий
общественного питtlния

Основы каJIькуляции и учета

Организация производства
предприятий общественного питания

Технология приtотовления блюд

Безопасность жизнедеятельности

экономические основы
профессиональноЙ деятельности

отлично

отлично

отлI{!lно

от"Irrч но

отлIнно

отлr{tlно

отлIILIно

Сеrtрез,аръ

,75

16

6,7

44

49

з2

58

40

бз

ьлпс
Е

+

.ЦфФаъ8ц1

,!

!,ата ро;ttденl.rя 15,05.1992 г.

.А,окумент о предшествующем 1T)oBIte образования

АНОО fiПО кI_{ентральный

институт
повышения квалификации

и профессиональной
[ереподготовки)

,Щиплом о среднем профессиональном образовании

Наьменование прел\,!етов

Правовые основы профессиональной

отлrпно
ГIРИСВОВНД КВАЛИФИКАЦИЯ

Цsцар а!еjаgрЕдq_

отлиtlно

отл ич но

количество
часов

Общее

Всего: 520 учебных часов


